
Restaurant «Restaurant «Restaurant «Restaurant «    Les Bois GourmandsLes Bois GourmandsLes Bois GourmandsLes Bois Gourmands    »»»»    
 

JeanJeanJeanJean----Paul PicquePaul PicquePaul PicquePaul Picque, Chef de c, Chef de c, Chef de c, Chef de cuisine,uisine,uisine,uisine,    &  &  &  &  Cédric BoissarCédric BoissarCédric BoissarCédric Boissartttt, Second de cuisine,, Second de cuisine,, Second de cuisine,, Second de cuisine,    vous proposentvous proposentvous proposentvous proposent    
    

Le Menu GourmandLe Menu GourmandLe Menu GourmandLe Menu Gourmand    
        

  Formule avec    Entrée, Plat, Dessert           Entrée, Plat, Dessert           Entrée, Plat, Dessert           Entrée, Plat, Dessert                       49 49 49 49 € 

   Formule avec    Entrée, Plat, Fromage  Entrée, Plat, Fromage  Entrée, Plat, Fromage  Entrée, Plat, Fromage  &&&&        dessertdessertdessertdessert        55 55 55 55 € 
    
 

Terrine de Foie Gras et millefeuille de Rhubarbe au parfum de Fraise 
Duck liver paté & stewed rhubarb millefeuille 

Ou / Or    
Duo de Tête de Veau croustillante et Asperges, Balsamique et huile de Noix 

Crispy calf’s head with asparagus in a balsamic vinegar and walnut oil 
Ou / Or    

Œuf Cocotte aux Langoustines et crème de Morilles 
Coddled egg with Dublin Pray prawns & morel mushrooms in cream sauce 

����������������    
Brochette de Gambas marinées aux épices et rizotto crémeux 
Spicy marinated king prawns on a skewer with creamy risotto 

Ou / Or  
Dorade Royale en écailles de Pomme de Terre 
Gilt-head bream in a crust of thinly-sliced potatoes 

Ou / Or  
Filet de Bœuf et ses trois beurres,  poêlée de Haricots Verts frais 
Fillet of beef  served with three sauces, pan-sautéed string beans 

����������������    
Chariot de Fromages de nos Régions 

Selection of French Cheeses 
Ou / Or    

Quenelle de Petit Billy au vin blanc et Ciboulette 
Fresh cream cheese with white wine and chives 

���������������� 

(*) (*) (*) (*) à commander en début de repas en raison du temps de préparationà commander en début de repas en raison du temps de préparationà commander en début de repas en raison du temps de préparationà commander en début de repas en raison du temps de préparation    
(*) to be ordered at the beginning of the meal due to the length of preparationat the beginning of the meal due to the length of preparationat the beginning of the meal due to the length of preparationat the beginning of the meal due to the length of preparation    

 

Entremet Chocolat Noir et cœur crémeux à l’Orange 
Dark chocolate filled with orange marmelade 

Ou / Or    
Verrine de Mangue et crème légère à la Vanille 
Mango served with light cream with vanilla flavour 

Ou / Or    
*Ardoise de Fruits Rouges et son trio de Crèmes Fouettées à la Cantilienne 
(Fraise & crème au Basilic - Framboise & crème au Vin Rouge Epicé - Cassis & crème à la Vanille) 

Three red fruits served with whipped cream in different flavours 
 

 
NNNNous vous remercions de votre indulgence si l’un ous vous remercions de votre indulgence si l’un ous vous remercions de votre indulgence si l’un ous vous remercions de votre indulgence si l’un des produits sur cette carte des produits sur cette carte des produits sur cette carte des produits sur cette carte venait à manquer.venait à manquer.venait à manquer.venait à manquer.    

we apologize if one dish should not be available today. 
Prix nets, taxes et service compris - All rates include taxes and service 

 
Avril Avril Avril Avril     2010201020102010    
 


