Pienvenue a

| aCauserie! .




(Carte été 2023

Carte uniciucmcnt servie au bar
du dimanche aujcudi :12h-21h
vendredi et samedi: 12h -~ 22h

La tomate

alancienne, en carPaccio et burrata, pesto de noisette 17€
Saladc dela Tour L XL
volaille de Licques, tomme au foin, sésame et moutarde a Pancienne 17€ 25€
| a Planche

duo de charcuteries et Fromages Picarc{s —seuloua Partager 25€

| e saumon

fumé au bois de hétre et ses toasts 24€

Lc tartare

boeuf au couteau de race normande 1 80gr, algues bio, frites ou pommes c{auphincs 25€

Le veggi e-b urger

avocat snacké, tomme au }Coin, kctchup maison, frites ou pommes c{auphincs 25€

LC Cl"lccscburgcr
beeuf de race normande i 80gr, tomme au foin, i«:tchup maison, frites ou pommes

c{auphincs 28€

La pomme de terre

c{auphincs ou frites 8€



(Carte été 2023

[a chantiuy

du maitre Foucttcur, brochette de fruits

Leflan

gourmand vanille

|La Promcitcrolc

glacc vanille artisanale, chocolat chaud & chanti”g du maitre fouetteur

|_es fruits

de saison, en salade et siroP verveine

[ aboule de glacc

chanti”g du maitre fouetteur a la demande

| ecafée,/ The gourmand

brownie maison, Pro{:itcroles, brochette de fruits & cl‘nanti”y du maitre fouetteur

Flat enfant gusqu’é 12 ans)

boeuf de race normande 90gr, frites & ketclﬂup maison

12€

12€

13€

15€

16€

T ous nos Plats sont faits maison et sont réalisés sur P|ace a Partfr de Produits frais.

Nos viandes sont cl’origine européenne.

Prix nets, taxes et service compris.



Four les cxpcrl:s,

composez votre
recette !

Gin tonic

Bombay saPPhire 12,00€
Citadelle 13,00€
(Generous 14,00 €
[Hendricks 16,00€
PBotanist 18,00 €
(senerous organic bio 18,00€
Monkey 47 20,00 €

T onic au choix

T onic water
C\inger beer
Mexican lime

Bitter lemon




Boissons rafraichissantes

Sodas

| imonade (25¢l) 4,50€
Fuze tea Péche (55(:1), orangina (chl) 4,80€
Coca co]a, coca cola zéro (5 5(:]) 5,00€
evertree 6,00€
(tonic water, ginger beer, Mexican lime, Bitter | _emon)

Sirops (ZCD

f:ramboise, cerise, grenadine, menthe, Péche, citron 2,00€
[ aux minérales

[~ vian et badoit en 50¢] 3 50€
[ vian et badoit en litre 5,00€
Cl‘léte!c{on en 75(:[ 6,50€
Perrier 33l 5,10€
Jus de fruits (25 cl)

Abricot, ananas, orange, tomate, pomme 5,00 €
Fruits Prcssés (ZO cl)

Citron, orange, Pamplemoussc 7,20€
Biércs

Monaco, Panaché 25c:5,50€ 50cl: 9,50€
Aﬁqigem blonde pression 25 6,50€ 50cl: 11,00€
Biere pression du moment 25cl: 7,00 € 50c: 12,00€
(Corona extra (33cl) 8,00€

Gus’cave Hanche, }DIOHC{C, ambrée, stout (ﬁﬁcl)

7,50€



)

Apén’t;{is

For‘co blanc ou rouge 7,50€
Ricard (3l) 7,00€

Campari, Suze (6d)) 7,50€
Martini bianco, rosso (6cl) 7,50€
Muscat de rivesaltes (6cl) 9,00€
Kirau vin blanc(il CD 8,50€
Kir Kogal (] ZCD 16,00€
Coupe de Champag;ne :

Epicuriens « Blanc De B]ancs > (I 2 c|> 16,00€
Epicuriens «Rosé » (12 ) 17,00€

Vins au verre (1 2cl)

Vins blancs

(Chateau dumont (|_iquoreux) 9,00€
Sancerre « Domaine Raimbault » 9,00€
(Chablis «la Sereine » 10,00 €
Pouilly fume 10,00 €

Vins rouges

Sancerre Domaine Raimbault 9,00€
(Chateau Fegrabon cru Bourgeois 9,00€
[Haute (ote de Beaune 9,00€

Vins rosés
Sancerre « domaine Raimbault » 9,00€
Minutg prestige 12,00€

N’hésitez pas a demander la carte des vins au barman



Alcools

Khum (+c|)

[Havana club 7 ans 11,00€

Potran réserva 15 afios 1%,00€

Santa | eresa 1796 14,00 €

Plantation XO 15,00€

\/odka (+c|)

Absolut 10,00 €

(Grey goose 12,00€

chuila et Mczcal (‘i-cD

Olmeca blanco 9,00 €

]:_Uimaclor rePosado 10,00€

Mezcal union 12,00€

Whiskg

L’]rlanclc(‘l-cl)

Bushmills black bush 1%,00€

|es [ tats-(_|nis (+CD

Bourbon four roses 12,00€

L’]_:_cossc (+c|)

Monkey shoulder (blend) 10,00 €

K nockando 12 ans 12,00€

Craige”achie 1% ans 14,00 €

Oban 14,00 €

T alisker 16,00€

PBowmore darkest 15 ans 17,00€

[ agavulin 16 ans 18,00€

| Asie (4l)

Nikka 14,00 €

K avalan 16,00€
Sodas oujus de fruits accompagnant fun de ces alcools 4,00 €



Cocktails

| esvodkas :
Whitc Kussian (] OCI) : vodka, //k]ucurde caté, lait

MOSCOW mule (] 6(:!) g voc/ka,‘g/ngeréccr, citron vert

Bloo&q Marq ( I 6CD: voc/ka,_/us de c/tron,jus de tomate, assaisonnements

| es gins :

Bramh]e ( i OC]) : gin, créme de miire, 51%0/3 de canne, C/'tronjaune

Famplemousse tuliP (] 6Cl): gin, apéro/, C/tronjaunc, sirop de canne,

jus de pamp/cmousse, tonic

London mule (i 6(:]) : gin, aitron vcrt,g/ngcrbccr

| es rhums :

Ca’l’pirinha ( | OCD : cachaca, citron vert, sucre de canne

Amaretto colada (] 6CD : rhum blanc, amaretto, coco,jus d'ananas

Flanter punch ( i 6CD : Khum ambré, Khum blanc, citron vcrf,jus a”orangc,

grcnaa//ncjjus d’ananas, angostura bitter

|es péti”ants:

Neg;roni sbae;liato (] 6Cl> g cam/oar/,' martini rouge, prosecco

Beuini ( i 6Cl> :j'us dc/oéc/m, prosecco

French spritz( i 6CD 3 //k]ueur,\St Crermain, [prosecco, eau gazeuse

| es mocktails (Sans AlcooD

\/irg;in strawbcrrq : citron vert, /’us de J[ra/sc, 5/'ro/0 de canne, /imonade

Ging er SOFt : jus de /Damp/cmoussc, 5/)’0,(*' de framboise, g/hgcrbccr
Bora Bora :Jus d’ananas, /’us de Fruit de /a /0355/0/7,]115 de citron, 5/}“0/0 de ‘grcnac//nc

Sibun de vos cocktails favo

rhésitez pasa le demanc

pas sur cette carte,

1%,00€ m
i500€ 8
15,00€

13,00€ |
15,00€

15,00€

15,00 €
15,00€
15,00€

15,00€
i5,00€
15,00€

i1,00€




Di gcsthcs

Armagnacs (‘h:l)

Bas Armagnac Cl’wéteau de Laubacle \/SOF 11,00€
Bas Armagnac (Chateau de | aubade 25 ans c{'ége 16,00€
Bas Armagnac (Chateau de | aubade 1983 22,00€
Calvados (‘l'cl)

Boulard pays &’Augc XO 16,00€
Giroult pays &‘Augc "\/énérable® 18,00€
Cognacs (‘h:l)

Henncssg V.5 15,00€
Henncssg X.O. 30,00 €
[ aux de vie (‘l—cl)

Framboise, mirabelle, Poire williams 12,00€
Vieille prune de Souillac 12,00€
Liqucurs (4-c|)

Amaretto, Bai]eg’s, Get27,(Get 31 10,00€

Limonce!!o, \June Péchc
| a Mentheuse, la Pulpeuse la croqueuse (6D 8,00€

Boissons chaudes

(Café et décafeine 350 €
(Café creme 4,00 €
Double expresso 5,00 €
The, infusion (K usmi tea) 5,50€

CaPPuccino, chocolat 6,00€



